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e/etmer du Ormarncche 25 mal 2025

‘% Ocuf mariné

Velouté d'asperges vertes & son croustilmant de pancetta

Raviole de gambas
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Bouillon d’herbes fraiches et citronnelle, perles de citron au champagne

écume de fumet de poisson

Quasi de veau $

Déclinaison de légumes primeurs: espuma de carotte, petit pois,
' petits oignons grillés et jus réduit romarin

Pavlova fruits rouges

Creme mascarpone légere, voile fruit rouge & menthe poiuvrée

. Déjeuner Féte Des Méres 55€
(Hors Boisson)

1o VINS

RESTAURANT
CHANTELOUP EN BRIE

@ 01.60.97.99.57 Contact@lelOvins.fr

* Q 33 Route de La Ferme du Pavillon 77600 Chanteloup-en-Brie
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)efeuner Qu dimanche 25 mai 2025

Qecuf mariné

Velouté d'asperges vertes & son croustilmant de pancetta

Raviole de gambas

Bouillon d’herbes fraiches et citronnelle, perles de citron au champagne
écume de fumet de poisson

Quasi de veau

Déclinaison de légumes primeurs: espuma de carotte, petit pois,
petits oignons grillés et jus réduit romarin

Pavlova fruits rouges

Creme mascarpone légére, voile fruit rouge & menthe poiuvrée

. Déjeuner Féte Des Méres 55€
(Hors Boisson)

1o VINS

RESTAURANT
CHANTELOUP EN BRIE

@ 01.60.97.99.57 Contact@lelOvins.fr

Q 33 Route de La Ferme du Pavillon 77600 Chanteloup-en-Brie



