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Raviole Ouverte 
Crabe, Quinoa, Acidulé Curry & Hibiscus 

 14€ 

*Vin de France « Les Chemins » 2023 Famille Michon 12cl  12€ 
   
   
   
   
Saumon D’Ecosse Mariné 
Céleri Rémoulade, Noisettes & Cresson-Wasabi 

 18€ 

*Kamptal « Grüner Veltliner » Gobelsburg 2022, Autriche 12cl  9€ 
   
    
   
   
Asperge Blanche Française  17€ 
Salicorne, Sauce Maltaise   
*Riesling « Terres D’Etoiles » 2022 Christophe Mittancht 12cl  8€ 
     

   

   

La présence d'allergènes étant possible dans de très nombreux produits,  
merci de nous informer de vos allergies ou intolérances lors de la prise de commande 

La Pêche De Nos Côtes   

   

Maquereau Miso Grillé 
Radis Rose & Crème D’Oseille            

 22€ 

*St Peray 2022 Les Vins de Viennes 12cl  11€ 

   

Lieu Jaune 
Petit Pois Français, Œufs de Truite & Sauce Vermouth  

 29€ 

*IGP Principauté D’Orange « Les Deux Albion » 2023 
Domaine Saint-Cosme 12cl 

 9€ 

   

Les Viandes Origines Françaises   

    

Tourte de Canard 
Mesclun & Jus Tranché 

 26€ 

*Vin de France « Les Rives » 2021 Famille Michon 12cl  10€ 

    

Pintade Fermière Française 
Carottes Glacées, Baie Roses, Moules D’Espagne & Jus Réduit 

 22€ 

*Côtes Catalane « Blanc » 2022 Domaine Gauby 12cl  12€ 
     

Bavette Angus 
Ail Des Ours, Asperges Vertes & Jus D’Olive Noire 

 32€ 

*IGP Principauté D’Orange « Les Deux Albion » 2021 
Domaine Saint-Cosme 12cl 

 9€ 
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Assiette affinée   

   

3 fromages  12€ 

5 fromages  16€ 

   

   

Nos gourmandises 
 

  

Glaces & Sorbets  
Sélection du Chef Pâtissier 
 

 12€ 

Vacherin Aux Agrumes  12€ 

Meringue Chantilly, Verveine & Sorbet Citron   

*Riesling Kabinett « Juffer » Fritz Haag 2022 10cl  12€ 

    

Cigare  
Chocolat, Caramel & Noisettes Caramélisées & Sorbet Cacao           

 14€ 

*Madère « Mi-Sec » Belem’s 10cl  13€ 

   

La Fraise  15€ 

Biscuit Cuillère, Crème Pâtissière Basilic & Sorbet Fraise   
*Minuty Prestige Blanc Côtes de Provence 2023 10cl  10€ 

 
 
 
 
 
 

Whisky   

   
Grant’s Scotch Tripe wood 40° 4cl 10€ 
Maker's Mark Bourbon Etats-Unis 45° 4cl 15€ 
Ardbeg Single Malt 10 ans 46° 4cl 15€ 
Cragganmore Speyside 2ans Ecosse 40° 4cl 16€ 
Kavalan « Distillery Select Single Malt » Taïwan 40° 4cl 16€ 
Nikka From The Barrel 51° 4cl 18€ 
Bellevoye « Edition Tourbée » Français 43° 4cl 20€ 
Bellevoye Triple Malt « Finition Grain Fin » Français 40° 4cl 20€ 

   

Gin   

    
Tanqueray Royaume-Uni 43,7°  4cl 8,50€ 
Christian Drouin France 42°  4cl 12€ 
A Kayane Heart 4 Seasons Japon 4cl 15€ 

    

Vodka   

   
Balalaïka Russie 37,5° 4cl 8,50€ 
Grey Goose France 40° 4cl 10€ 
Belvedere Pure Pologne 42°  4cl 13€ 

   

Rhum   

   
JM Fumé Volcanique « Rhum Agricole Brun » 4cl 13€ 
Martinique 49°    
Matusalem « Gran Réserva » 15 ans  4cl 14€ 
République Dominicaine 40°    
Bally « Rhum Agricole Vieux » 12 ans  4cl 18€ 
Martinique 45°    




